... unser Essen bei Ihnen auf den Tisch

__ ‘Unser Menu-Service

Ny
"

Alle Menus
. inkl. Dessert

Bestellung »

Tel. 04451 80887-42 f  Seniorenteller
Fax 04451 80887-45 6,00 €
info@jade—weser—catering.de

ein Preis 6,50 €

JADE*WESER

@ATERING

Ein Unternehmen der AMEOS Gruppe
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Kohlroulade* ¢!

mit Specksauce?

dazu Salzkartoffeln
Schokoladenpudding mit
Sahne" ¢

HahnchenspieB gebraunt
mit Bratensauce
Romanescogemiise

dazu Rosmarinkartoffeln
Milchreis' ¢

Deftiger Linseneintopf"
mit Wiirstchenscheiben” ¢
Gotterspeise
Waldmeister!

Spaghetti Bolognaise

. vom Rind”F!
| dazu Hartkase®

Fruchtjoghurt weiB* ¢ #

Fischstabchen” ®

mit Blattspinat

dazu Kartoffelpiiree®
Frischobst?

Frieslander
Griinkohleintopf'
mit Kasslerwiirfel?
Froop®

Schweinegulasch
mit Rotkohl

dazu Salzkartoffeln
Vanillepudding

mit Sahne' * ¢

| Sahne"© B

| Seelachs porchiert®?

" Gemiisereis'
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L
(Gilt fur die KW 4, 8,12,16) |

R R TIN) .»'-.: 1
Schupfnudelpfanne?< mit ‘ I .1 1

| Mohren, Bohnen, Champig- SR

| nons und Erbsenschoten
Schokoladenpudding mit

Sahne' ¢
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Hahnchenbruststreifen
in heller Sauce

Brokkoli dazu Butterreis
Schokoladenpudding mit

# Quarkkeulchen* ¢
| mit heiBen Kirschen
dazu Vanillesauce
Milchreis' ¢

4&!” 1T ) .

Gemusemaultaschen‘*f Sl
mit Tomatensauce
Gotterspeise
Waldmeister'

mit Dillsauce
Juliennegemiise'
dazu Salzkartoffeln
Milchreis' ¢

1l PR

Rindfleischballchen® ¢
mit Tomatensauce

dazu Méhrensalat’

| Gotterspeise Waldmeister'

T AT EAERE T

Gebratenes Hahnchen-
brustfilet mit heller Sauce
Gemiisemischung

dazu Petersilienkartoffeln
Fruchtjoghurt wei* & "

vegetarische Bratwurst? ¢ r
in Rahmsauce' \4
Leipziger Allerlei :ri:._ '
dazu Kartoffelpiiree® ]
Fruchtjoghurt weiB* ¢ " 2

| BT P P A =T T

| Gebratene Putenfrikadelle
| an dunkler Sauce'
" dazu Wachsbrechbohnen \

Kaiserschmarrn* ¢
| mit Apfelmus

und Salzkartoffeln Frischobst?
Frischobst® R
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Schweinebraten
mit dunkler Sauce'
Mohrengemiise
dazu KartoffelkloBe
Froop®

Gemiiseknusperschnitzel? i J. |
mit fruchtiger Currysauce'

r
dazu Butterrreis 'F |

Froop® ‘ rf [

"'I.
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Hahnchenroulade gefilllt’
dazu Blattspinat mit
Bratensauce' und Butterreis
Vanillepudding mit
Sahng"*-¢

Waldpilzragout®'
mit Spatzle*

dazu Bohnensalat™
Vanillepudding mit
Sahne! 46




Gelbe Woche (Gilt fiir die KW 1,5, 9, 13)

Montag

Dienstag

Mittwoch

(@)]
©
=
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—
L

Samstag

Sonntag

. Donnerstag

Cevapcici* ¢’

mit Balkangemiise
dazu Butterreis
und Tzatziki** ¢ ¢

Bananenpudding '®¢ II I

Schweinegeschnetzeltes'
nach , Ziricher Art"”
dazu Spatzle®©
Fruchtjoghurt Fru-Fru' ¢

Reis-Huhn-Eintopf'
Gotterspeise Himbeer'

Kassler®

mit Zwiebelsauce'
Sauerkraut

dazu Salzkartoffeln
Buttermilchdessert® '9

gefiillter Schweine-
braten* ¢ ¢! Rahmsauce'
Karotten-Pastinakengemii-
se dazu Kartoffelknodel

Frischobst® w

Herzhafte
Kartoffelsuppe?

mit Mettwurstscheiben'
Sahnekorbchen®

.4 8

~ Griinkohl

mit Bregenwurst
dazu Salzkartoffeln
Schokoladenmousse®

Fischfrikadelle* ® mit
Dillsauce' mit gewdir-
felten Mohrchen dazu
Petersilienkartoffeln
Bananenpudding' '* ¢

| Hahnchenbruststreifen

in Estragonsauce'
Brokkoli

dazu Butterreis
Fruchtjoghurt Fru-Fru' ¢

Konigsberger Klopse* ?
mit Kapernsauce'

Rote Beete dazu Salzkar-
toffeln

Gotterspeise Himbeeh,,

KalbsbratwurstA ¢
mit Bratensauce"’
Steckriibengemiise
dazu Penne*
Buttermilchdessert®

Hokifilet in heller Sauce®'
mit Karotten-Pastinaken-
gemiise dazu Butterreis
Frischobst®

| Gefliigelfrikadelle® ©

mit Bratensauce'
Marktgemiise

dazu Salzkartoffeln
Sahnekérbchen®

HahnchenspieB gebraunt
mit brauner Sauce'
Romanescogemiise

dazu Krauterkartoffeln
Schokoladenmousse®

vegetarische Kohlroulade
mit dunkler Sauce* ¢
dazu Salzkartoffeln
Bananenpudding® ¢

vegetarische Champig-
nontasche* &'im Blatter-
teig mit heller Sauce'

~ dazu Krauterreis

Fruchtjoghurt Fru-FruL‘

Tortellini Ricotta® &6
an Gemiisesauce'
Gotterspeise Himbeer!

Eier in Senfsauce® "’
Blattspinat' dazu
KartoffelpiiregAcreli24
Buttermilchdessert® ‘ |

Germknodel €
gefiillt mit Pflaumen
dazu Vanillesauce" ¢
Frischobst?

Kartoffelsuppe
vegetarisch
Sahnekérbchen®

Champignons
.ala Créme”®
mit Bio Karotten-

| Vollkorn-Rosti* ¢
| Schokoladenmousse® “




Grine Woche (Gilt fiir die KW 2, 6,10, 14)

Kalbfleischballchen ©
in heller Sauce'
Gemiisemischung
dazu Petersilienkartoffeln
Schokoladenpudding® ©

Leberkase vom Schwein®’
mit brauner Sauce'
Rahmwirsinggemiise® ¢
. dazu Salzkartoffeln
Schokoladenpudding® £

.Pilaw orientalisch“
mit Ebly'
Schokoladenpudding* ¢

Montag

Frikadelle Gefliigelgeschnetzeltes italienischer
| mit Bratensauce* in Tomatenbalsamico? Gemiiseeintopf'
Kohlrabigemiise a la Creme’ dazu Brokkoli mit vegetarischen
dazu Kartoffeln und Penne* SuppenkloBchen* ¢

Milchreis" ¢ ' Milchreis" ¢ Milchreis ¢ 6

Hirtenrolle Seelachsfilet® an Krau-

mit Paprikagemiise? tersauce mit Juliennege- |

dazu Reis mise' und Kartoffeln " )

Gotterspeise Gotterspeise 1 Gottersgelse
Waldmeister'

Waldmeister' ', Waldmeister' 6

Dienstag

i

Pfannkuchen® ¢ ¢
mit Kirschen

Mittwoch

Putengulasch Spirelli*
mit Blumenkohl mit Gemisebolognaise
dazu Salzkartoffeln® dazu Hartkase'

Fruchtjoghurt* & # Fruchtjoghurt* ¢ "

Erbseneintopft'
. mit Wurstscheiben™
. Fruchtjoghurt* &*

-

Donnerstag

gebratener Fisch in Bolognaise aus Gemiiseknusper-
Knusperpanade? ® ¢! Rinderhack stabchen” ¢ 6!
mit Fingerméhren dazu mit Penne® 1 in Tomatensauce dazu
KartoffelpiiregACFoli24 dazu Hartkase ¢ KartoffelpiireeAcFoli24
Frischobst® Frischobst® Frischobst?

Freitag

Hahnchenbrustfilet mit

o

‘£l 4 Pichelsteiner Eintopf' Ingwersauce Bunter

g | mit Kasslereinlage? mit M6hrenscheiben Gemiseeintopf "
= Froop® dazu Kartoffeln Froop®

o]

Froop®

»

Quinoa-Erbsen-Frikadelle
in Tomatensauce dazu

w

| Schweineschnitzel , Jager
Art” mit Blumenkohl und

Schweinerticken mit Braten-
sauce dazu Kohlrabigemiise
Petersilienkartoffeln und Petersilienkartoffeln Kartoffelpiiree ACFG1424
Vanillepudding mit Vanillepudding mit Vanillepudding mit

Sahne"* ¢ ', Sahne'* ¢

Sonntag

JADE *«WESER

@ATERING

Ein Unternehmen der AMEOS Gruppe



Orange Woche (Git fir KW 3,7, 11,19

Schweinegulasch

Gefliigelfrikadelle mit

(®)]
@© ) BratensauceA'<© vegetarische
+ nach Szegediner Art .
c Wachsbrechbohnen Moussaka
[®) dazu Salzkartoffeln .
PR dazu Salzkartoffeln Rote Griitze
>~ B Rote Griitze .
'»‘ Rote Griitze
< - Seehecht an heller Nudeln mit* Barlauch-
- Chili con carne - - Y -
17 Lo G Sauce mit Brokkoli Frischkésesauce
5 mit Reis und Reis Méhrensalat
() A
o Froop T a
=) Froop! Froop
<
[ Bratwurstschnecke”"¢ Putengeschnetzeltes N
g Bayrisch Kraut in Curr JEGIEE
3 y ysauce Sauce Arrabiata
D dazu Schupfnudeln® mit Butterreis . S
= N S, N L Gétterspeise Himbeer
s Gotterspeise Himbeer Gotterspeise Himbeer
© Cordon bleu vom Hahn- Gefligelbratwurst®®
i chen* mit Rahmsauce mit Bratensauce . N
0 fei P . Milchreis mit Apfelmus®
= eines Erbsengemiise dazu Spinat dazu Salz- Buttermilchdessert®
c Kartoffelplree”cFe424 kartoffeln
8 Buttermilchdessert® Buttermilchdessert®
1 A, C i Al |
> LabskausACE61424 qutyfrlkadellen Ggmuselasagne
o . mit dunkler Sauce mit Tomaten-
+ mit Rollmops .
= dazu Wachsbrechbohnen Kréutersauce
o und Roter Beete a ]
de " dazu Penne " Frischobst
Frischobst Frischobst '9 i
=) B Griiner Bohneneintopf Hiihnerfrikassee
@© i i 1
7 mit Mettwurst- mit M6hrenscheiben Gréiner Bohnenelntopf
0 g : vegetarisch
E scheiben?* dazu Butterreis Vanilleouddin
o Vanillepudding ' Vanillepudding P g
i i i Al G|
o Sc_hwelnebraten Rindergeschnetzeltes Se_IIerlgschnltzeI :
© mit dunkler Sauce . . mit Krauterquark
= mit Brokkoli .
c Rosenkohl dazu Kartof- N dazu Petersilien-
c p und Penne
o) felknddel, Schokoladen- . kartoffeln i)
n e Schokoladenmousse' ;
mousse™ '9 Schokoladenmousse "‘ i)
Abweichungen von der Lieferung zum Speiseplan sind méglich! 1 1 *y 1',': | Y
£ " F
* aus Fleischstlicken zusammengefugt i) 7
Legende:

deklarationspflichtige Zusatzstoffe: \

1 = mit Farbstoffen - 1a = mit Farbstoff (kann Aktivitat und Aufmerksamkeit bei Kindern beeintrachtigen) -
2 = mit Konservierungsstoffen - 3 = mit Nitritpokelsalz - 4 = mit Antioxidationsmittel - 5'= mit Geschmacks- "
verstarker - 6 = geschwefelt - 7 = geschwarzt - 8 = gewachst - 9 = mit Phosphat - 10 = mit StiBungsmittel -

12 = enthélt eine Phenylalaninquelle - 13 = mit MilcheiweiB

deklarationspflichtige Allergene:

A = glutenhaltiges Getreide - B = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse - C = Eier und daraus.ge-
wonnene Erzeugnisse - D = Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse - E = Erdnlsse und daraus gewonnene
Erzeugnisse - G = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse - H = Schalenfrichte : | = Sellerie und daraus
gewonnene Erzeugnisse - J = Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse - K = Sesamsamen und daraus gewon-
nene Erzeugnisse - L = Schwefeldioxid und Sulphite - M = Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse -

N = Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

@ Dieses Gericht ist vegetarisch. QDieses Gericht enthalt Schweinefleisch.



Jade-Weser Catering ist ein Unternehmen der
AMEOS Gruppe

Die Zentralkliche am Standort Varel ist eine Cook&Chill Kliche
mit modernster Klichentechnik.

Regionale und saisonale Lebensmittel werden taglich frisch und
vitaminschonend zubereitet.

Durch ein ausgewogenes Menlangebot ist es mdglich, individu-
elle Winsche der Kunden aus den Bereichen Gemeinschaftsver-
pflegung, Betriebsgastronomie, Lieferung/Menu Service, Cate-
ring sowie Sonderveranstaltungen zu erfillen.

Jade-Weser Catering steht fur zertifizierte und kontrollierte Leis-
tungen. Die Zentralklche ist durch das LAVES Oldenburg gemanB
den gultigen EU Verordnungen zugelassen.

P
Unsere Leistungen und Informationen:

Frische MenUs inkl. 1 Gratisdessert

Keine Geschmacksverstarker

Bestellvorlauf 1 Werktag vorher — heute bis 10 Uhr bestellen
Frischebestellung Salat 2 Werktage vor Lieferung

Lieferung frei Haus (innerhalb Varel),

auBerhalb Varel 1,50 € Anfahrtspauschale (bis max. 30 km)
Sonderkostformen auf Anfrage erhaltlich

Keine Vertragsbindungen (Mindestbestellmenge: 3 Anlieferungen)
Feiertagsbestellung 3 Werktage vor Lieferung

Kaltanlieferung der Menus (Cook&Chill)

WICHTIGER HINWEIS fiir Ihre Bestellung:

Sie erhalten unsere Menus frisch und gekuhlt im Cook&Chill

Verfahren. Fur die Erwarmung Ihrer Menis haben wir folgende

Erwarmungsvarianten, damit Sie unser Essen hei3 und frisch

genieBen kénnen:

- Warmeplatte; die wir Ihnen bei Ihrer Erstbestellung gegen
eine monatliche Gebuhr i. H. v. 15,00 € zur Verfligung stellen

- Mikrowellengeeignete Menuschale

Sprechen Sie uns gerne bei Ihrer Bestellung auf die gewlinschte

Erwarmungsvariante an.

Kontakt

Jade-Weser Catering GmbH
Wilhelm-Springer-StraBe 10
26316 Varel

Tel. 04451 80887-42

Fax 04451 80887-45
info@jade—weser-catermg.de




